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PRESSEINFORMATION

Prickelndes Dankeschon an alle Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter von Schlumberger
Geschaftsfihrung sendet FrihlingsgriiBe ins Home Office

Wien, 06.04.2020 - Um allen Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern flir ihren groBartigen Einsatz in der aktuell
sehr herausfordernden Zeit zu danken, hat die Sektkellerei Schlumberger eine ganz besondere Idee
umgesetzt. Mithilfe des eigenen Online-Shops wurden prickelnde FriihlingsgriiBe in Form einer Flasche
Schlumberger, gemeinsam mit einem personalisierten Dankesschreiben der Geschéftsfiihrung, direkt ins
Home Office aller Angestellten in ganz Osterreich verschickt.

Die Uberraschung bei den Beschenkten war groB, die Freude iber Dank und Anerkennung sogar noch gréBer.
,Weil die Idee so gut bei unserem Team angekommen ist, wollen wir diese Mdglichkeit auch allen anderen
Osterreichischen Arbeitgebern anbieten, die speziell in der jetzigen Situation ein auBergewdhnliches Danke
oder motivierende FrihlingsgriBe an ihre Belegschaft senden mdchten," erzahlt Schlumberger
Geschéftsfiihrer Benedikt Zacherl.

So wie der GroBteil der heimischen Betriebe unterstitzt auch Schlumberger die MaBnahmen der
Bundesregierung zum Schutz der Bevdlkerung beziehungsweise der eigenen Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter.
Aus diesem Grund wurden Uber 90 % der Angestellten ins heimische Blro geschickt.

.In fast allen Unternehmensbereichen hat sich die alltdgliche Arbeitsroutine in sehr, sehr kurzer Zeit von
Grund auf verédndert. Neben dem neuen Berufsalltag kommen natlirlich auch die Einschnitte in das Privatleben
hinzu. Das fiihrt zu einer komplett neuen Situation fiir uns alle. Der enorme Einsatz und die Motivation all
unserer Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter, gerade in dieser privat wie beruflich schwierigen Phase, hat uns
einmal mehr gezeigt, wie sehr wir uns auf unser Team verlassen kénnen. Daher war es uns ein groBes
Anliegen, unsere Dankbarkeit mit einem FrihlingsgruBB der besonderen Art auszudriicken®, erklart Zacherl.

Passend zur Jahreszeit wurde allen Angestellten quer durch ganz Osterreich die limitierte Schlumberger Spring
Edition mit einer personalisierten Nachricht direkt vor die Haustire geliefert. Die Begeisterung bei den
Beschenkten Uber die wertschatzende Geste der Geschaftsfihrung war groB. Das zeigen die zahlreichen
privaten Dankes-Postings auf den diversen Social Media Kanalen.

Nachmachen erlaubt - Unterstiitzung fiir die Gastronomie

Da die spontane Aktion so positiv angekommen ist, bietet Schlumberger nun allen Unternehmen ebenfalls
die Moglichkeit eines prickelnden Dankeschéns an. Einfach bei der Sektkellerei unter
Danke@schlumberger.at bestellen, eine persdnliche GruBbotschaft Gibermitteln und die komplette
Organisation der GroBbestellung, bis vor die Haustiire jedes Einzelnen, wird von Schlumberger abgewickelt.
Dartber freuen sich aber nicht nur die Beschenkten sondern auch die Gastronomie, die besonders stark von
der Krise betroffen ist. Pro verkaufter Flasche spendet Schlumberger einen Euro an heimische
Gastronomiebetriebe.

Eine kleine Uberraschung, prickelnde FriihlingsgriiBe oder ein simples, ehrliches Dankeschén ins Home
Office steigern die Motivation und férdern den Zusammenhalt, gerade in schwierigen Zeiten.

Weitere Informationen unter: www.schlumberger.at

Uber Schlumberger:

Schlumberger ist Osterreichs traditionsreichste Wein- und Sektkellerei. Das Unternehmen ist Marktfilhrer im Bereich Premium-Sekt
und Premium-Spirituosen. Robert Alwin Schlumberger griindete das Unternehmen 1842 und stellte damals als einer der ersten in
Osterreich Sekt nach der Methode Traditionnelle her. 1973 erwarb das Familienunternehmen Underberg die Schlumberger Wein-
und Sektkellerei und brachte die Gesellschaft 1986 an die Bodrse. 2014 wurden die Mehrheitsanteile von der Schweizer
Holdinggesellschaft Sastre SA rund um den Unternehmer Frederik Paulsen erworben. Mit Ende 2015 wurde die Mozart Distillerie in
Salzburg tbernommen und in das Unternehmen eingegliedert. Das Geschaft umfasst heute die Bereiche Schaumwein, Spirituosen,
Wein, Bier und Alkoholfreie Getranke. Mit seinen Sektmarken Schlumberger, Goldeck und Hochriegl biindelt das Unternehmen
umfangreiches, Osterreichisches Sekt Know-how und setzt sich die hdchste Qualitat seiner Sektmarken zum Ziel. In der
Schaumweinproduktion werden seit jeher ésterreichische Premium-Trauben verarbeitet. Schlumberger beschéftigt durchschnittlich
rund 245 Mitarbeiter einschlieBlich seiner Téchter in Osterreich, Deutschland und den Niederlanden.

Mehr Informationen erhalten Sie unter:
http://gruppe.schlumberger.at sowie unter der Telefonnummer +43 (1) 368 22 58-0
Schlumberger Online Shop: www.schlumberger.at/shop
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Riickfragehinweise:

Pressesprecher Schlumberger:
Mag. (FH) Markus Graser; Schlumberger Wein- und Sektkellerei GmbH
Tel: +43 664 81 45 901, eMail: markus.graser@schlumberger.at

Ansprechperson Agentur:
Carina Weiss, MA; P8 Marketing
Tel: +43 664 826 47 62, eMail: c.weiss@p8.eu



